Una publicacion de BAMN
La bioseguridad del alimento en la

explotacion lechera

Esta guia es publicada por la Alianza Bovina en Administracién y Nutricién que esti compuesta de repre-
sentantes del AABP (Asociacion Americana de Veterinarios Bovinos), ADSA (Asociacion Americana de la
Produccion Lechera,AFIA (Asociacion Americana de la Industria Alimenticia), y el USDA (Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos), el BAMN esta encargado de asistir a la industria ganadera en la admin-
istracion de practicas disefiadas para el control de enfermedades infecciosas.

Introduccion a la bioseguridad

La administracion es un factor clave en la prevencion y el control de las enfermedades. El contacto animal
(dentro de la especie y entre especies), productos animales, estiércol, agua, alimento y fuentes del ambi-
ente son algunos de los factores de riesgo relacionados a la prevencion y el control de enfermedades. El
alimento, los sistemas de alimentacion, y la nutricion deben ser parte del plan de bioseguridad. Saber de
que manera la enfermedad es transmitida en la granja es crucial para la prevencion de la enfermedad.

Como el agua y el alimento contaminado pueden afectar la
bioseguridad en una granja.
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1. Cuales son los vinculos faltantes en su programa alimenticio de
bioseguridad?
Esta guia le va a ayudar a encontrar los vinculos faltantes en su programa de bioseguridad, y le ofrecera
guias sugeridas de bioseguridad y fuentes de capacitacon.

Puntos de control para las enfermedades contagiadas por via oral

Para determinar el riesgo de la transmision de enfermedades por agua y alimento, fijarse en las fuentes
potenciales de contaminacion en la siguiente tabla.

Leche Grano/
Enfermedad/Patogeno Estiércol Agua |Desperdiciada*| Pastura Forraje | Concentrados*™
BVD M C S
Coccidiosis M C C
Cryptosporidiosis M C C C
Giardia M C C C
E.coli M C M C C C
Salmonella spp. M C M C C C
Campylobacter M C C C C C
Listeria M S M
Enfermedad de Johne M C S C C

Las letras en la tabla denota lo siguiente:
C - Es una fuente si es contaminado por roedores, materia fecal, tejidos y fluidos animales u otras
fuentes desconociadas.
S - Fuente secundaria del organismo.
M - Fuente principal del organismo.

*Leche desperdiciada incluye a la leche entera no pasteurizada y a la leche o el calostro de hospi-
tal. La leche de reemplazo para los becerros es una buena alternativa, porque no ha sido demostra-
da de transmitir enfermedades cuando es apropiadamente guardada y manejada.

»E] FDA ha prohibido la alimnentacién de animales rumiantes con proteinas derivadas de rumi-
antes. Esta medida fue hecha en precaucion para asegurar que el BSE no es transmitido a este pais.
Debe asegurarse que su proovedor esta cumpliendo con esta ley. Toda proteina animal debe ser
marcada apropiadamente.

IL. El proceso de los alimentos y las influencias del sistema
Hay varios aspectos en la elaboracion/procesamiento del alimento que ayudan a minimizar el riesgo de
introducir enfermedades por el alimento. Inclusive los alimentos que han sido propiamente procesados
pueden ser recontaminados en tiempo futruo.

A. El manejo, equipo y almacenamiento del alimento.

Preguntele a su proovedor sobre el seguro de su calidad y los programas de control. Algunos de
estos pueden ser como las pestes son limitadas, los procedimientos de prueba para micotoxinas,
control de la contaminacion de la facilidad (personal e ingredientes) y su programa de almace-
namientos de las muestras.

Procedimientos tales como la preparacion de pellets, la generacion de copos con vapor y el tosta-
do pueden disminuir el nimero de bacterias cuando son expuestas a temperaturas y tiempos ade-
cuados. Procedimientos de calor pueden matar a bacterias como la salmonella a temperaturas de
55° C (131° F) por una hora o 60° C (140° F) por 15 a 20 minutos.

Es critico que todos los quimicos y pesticiadas sean etiquetados apropiadamente y sean almacena-
dos separadamente.

Asegurese de que todas las areas de almacenamiento (silos, galpones, cobertizos) sean limpiadas
entre distintas preparaciones de alimentos.

Asegirese que todo el equipo de envio de los alimentos sea limpiado entre envios y entre granjas.



PONIENDO A LAS GUIAS DE BIOSEGURIDAD EN SU LUGAR

I. Programas de control escrito
Es esencial tener un programa de bioseguridad escrito. Estos programas deben ser seguidos
constantemente:

» Ponga énfasis a su programa de bioseguridad con cada persona que entra a su granja. Asegurese
de que ellos entiendan su preocupacion por la bioseguridad.

o Planee la rutina de trabajo en la granja. Trabaje de animales mas jovenes a mas viejos.

« El trafico a la granja y dentro de ella debe ser controlado.

« Las ruedas de los vehiculos de servicio traen estiércol; asi que los vehiculos no deben ser maneja-
dos por areas de alimentacion.

» Las botas usadas en el campo deben ser limpiadas y desinfectadas regularmente. Botas beben
estar disponibles para las visitas, y éstas deben tener acceso limitado a las areas criticas donde los
animales son mantenidos y los alimentos almacenados y manejados.

» La ropa debe estar limpia y el equipo desinfectado antes de ser introducido en la granja.

« Identifique aguas que escapen y controle los danos por aguas de lluvia.

« Prevenga el estancamiento de agua que puede ser un lugar de reproduccién para los mosquitos.

« Prevenga el estancamiento de agua que puede ser un lugar de reproduccion para los mosquitos.

» El movimiento de animales a la granja y dentro de ella debe ser controlado cuidadosamente, espe-
cialmente aquellos vehiculos que transportan animales vivos y muertos.

« Programas de control de roedores, aves € insectos son importantes en areas de almacenamiento
de alimento, sistemas y equipos de alimentacion y de manejo, y areas donde vive el ganado.

* Planes del limpiado y el mantenimiento son importantes para evitar que el estiércol y los fluidos
de los cuerpos contaminen el alimento y el agua.

II. Gente y recursos para entrenar a los trabajadores del campo

* Veterinarios.

+ Consultores de programas de alimentacion.

» Especialistas en el control de pestes.

» Contactos industriales: alimenticio, farmacéutico, agricultural, quimico y de maquinarias.

» Procesadores de leche y de la explotacion lechera.

» Fuentes de internet pueden ayudar, especialmente el Control Nacional de Salud Animal. La pagina
web es www.aphis.usda.gov/bs/ceah/cahm/cahm-act.htm

» Otras publicaciones BAMN que estin disponibles para su uso relativo a la bioseguridad son:
- Una Introducciénes al Control de Enfermedades Infecciosas en Granjas (bioseguridad)
- Bioseguridad en Explotaciones Lecheras.

e Otras publicaciones BAMN son:
- Una guia sobre reemplazadores modernos de leche para los becerros.Tipo, uso, y calidad.
- Una guia sobre el calostro y el manejo de calostro para becerros de lecherias.
- Una guia sobre la alimentacion de becerros de lecherias y su administracion.
- Optimizar el desarrollo del rumen y el destete efectivo.




Equipo de envio y mezclado de los alimentos puede desparramar patogenos de una pequena canti-
dad de alimentos contaminados a todos los animales en la granja.

No use equipo de manejo del estiércol para manejar el alimento.

Limpiadores de alta presion con o sin vapor junto a desinfectantes apropiados deben ser usados en
las literas de alimentacion, areas de almacenamiento, silos, equipos de envio y mezclado del ali-
mento, y areas de alimentacion.

Examine de cerca todos los alimentos para ver si tiene estiércol, moho, materiales extranos, y uni-
formidad.

Leche desperdiciada debe ser pasteurizada si es dada a los becerros. Leche no pasteurizada de una
vaca podria infectar a muchos becerros.

El manejo del equipamiento y el mezclado de la leche de reemplazo debe ser limpiado y desinfec-
tado después de cada alimentacion.

Los preservantes del alimento y la racion (ejemplo:icidos) puede limitar el crecimiento de
patégenos y su esparcimiento.

Acidos de fermentacion, producidos por el ensilage apropiado puede reducir la cantidad de
patégenos. La humedad incorrecta, el empacamiento pobre, ninguna tapa, etc. puede incrementar
los patégenos en el silo.

Cuando se saca alimento de silos u otras facilidades de almacenamiento, inspeccionarlas para ver si
hay moho u otros materiales estropeados. No alimentar con este material.

Cuando el crecimiento del moho y el estropeado del alimento son un problema, reevalue el disefio
y el procedimiento del alimento.

Rote el inventario para minimizar a los patogenos en el alimento almacenado.

Las literas de alimentacion deben ser limpiadas diariamente. La comida rechazada no deben ser
guardados por mas de 2 horas para prevenir que se estropeen. Si lo rechazado es ofrecido al gana-
do, deben ser dados a las vaquillas mas viejas, para minimizar la transmision de enfermedades.
Superficies de alimentacién porosas puden tener organismos patogenos. Las literas de ali-
mentacion asperas deben ser alisadas.

Los planes de alimentacion, con su etiquetado v su registro.

Una etiqueta con las garantias y los ingredientes de la composicion deben acompaiiar a todo ali-
mento.Ademas de la informacion nutricional y de las instrucciones para su uso, hay requerimien-
tos de alimentacion y precauciones a tomar anotadas en las etiquetas de los medicamentos.
Consulte a las etiquetas siempre antes de usar cualquier alimento.

Alimentos medicados deben ser guardados y usados apropiadamente. El equipo de mezclado debe
ser limpiado después de que los alimentos medicados son preparados.

Aquellos alimentos que son manufacturados de proteinas animales conteniendo material de rumi-
antes debe ser etiquetado al respecto. En tales casos la etiqueta debe decir:“No ser dado al ganado
0 a otros rumiantes”. Esto asegura que la proteina derivada de rumiantes no es usada como ali-
mento del ganado. Los proveedores de alimento y los individuos encargados de alimentar al gana-
do deben mantener consigo copias de los avisos que venin en la compra sobre los productos de
proteinas animales.

Tenga un plan de alimentacion para cada clase de produccion (becerros, vaquillas y vacas
lacheras), y establezca metas para el desempeno y control de enfermedades.

Evalie rutinariamente todos los alimentos y archive los datos de los analisis. Rabalancee las dietas
como sea necesario. Trabaje con su consultor para determinar las pruebas apropiadas de ali-
mentacion.

Grano, Proteinas, Forraje vy Humedad.

Una fuente usualmente ignorada pero que pueda contener bacterias y hongos (moho y levadura)
es el ensilaje y el heno. Un crecimiento y una cosecha apropiada, ademas de ser dado correcta-
mente al ganado puede reducir el riesgo de enfermedad.

Protega el alimento vy las dreas de alimentacion que incluye el enrollado de la paja y el ensilado
del alimento o exponerlo a carnazas de animales y estiércol. Infecciones de Clostridiosis,
Botulismo, Salmonelosis, y E. Coli se desarrollan usualmente por el mal manejo del forraje en esta
area.



Prevenga el acceso de perros, gatos, vida silvestre, pajaros, roedores y otros animales al alimento y
los bancos de alimentacion. Estos animales tampoco deben tener acceso a las vacas muertas y
otros tejidos como las placentas.

La aplicacion de esti€ércol y agua de laguna a forrajes creciendo (molido verde, maiz y alfalfa.) puede

causar la contaminacion del alimento del ganado. Limite su aplicacion a un momento bastante pre-

vio a la cosecha, esto ayudara a reducir la transmision de la enfermedad de Johne, E coli, Salmonella
spp.,y otros patogenos. En algunos casos hacer mezclas del estiércol puede reducir a los patogenos.

Redes o tejidos metalicos contra los pajaros y sus detractores deben ser usados para minimizar el

riesgo de transmision de Salmonella spp. de las aves salvajes.

Asegurese de que las condiciones 6ptimas para la cosecha, el manejo v el guardado son seguidas

para todos los cultivos.

Las siguientes son algunas sugerencias para enrollar la paja y ensilar el alimento::

- El maiz ensilado debe estar a 28/32% de secado v la alfalfa a 35-40% cuando se ensilan.

- Siga las guias de su consultor alimenticio para tener una madurez del cultivo y una altura del
corte apropiado.

- Tenga el equipo apropiado para empacar y cubrir los silos (tractores, etc.).

- Controle el pH del ensilage. (Clostridia y Listeria crece por sobre 4.5).

- Guias para niveles de acido organicos en alimentos ensilados son: Mas de 3% lactato para el ensi-
lado del maiz, 7% para el de alfalfa, menos de 2-3% acetato, menos de 1% propionato, y menos
de 1% butirato. Niveles bajos de lactato indican niveles bajos de azticar y fermentacién incom-
pleta.

- Ritmo de dar a comer:Asegtrese de que el silo concuerde con el tamano del rebaiio. Dar comi-
da ensilada demasiado despacio permite el crecimiento del moho v el crecimiento indeseado de
bacteria.

- Paja enrrollada debe estar a 88-90% de secado y apropiadamente protegida para prevenir el crec-
imiento del moho y la contaminacion.

La calidad v el sistema del agua

La calidad sanitaria del agua es determinada por pruebas microbiolégicas para determinar la pres-
encia de coliformes y otros microorganismos. Las fuentes de agua (areas de extraccion, lagunas y
arroyos) deben ser protegidas de contaminacion fecal cuando es posible.

Tanques y bebederos de agua deben ser disefiados y ubicados para que sea mas facil limpiarlos y
reducir la contaminacion del agua y el alimento. Prevenga el exceso de agua en el suelo o piso
alrededor de los sistemas de agua.

El olor, gusto y el exceso de minerales o compuestos en el agua indica la necesidad de evaluar la
fuente de agua.

III. Balance Nutricional

Un numero de agentes infecciosos son oportunistas y la infeccion ocurre en animales débiles. Un bal-
ance nutricional apropiado y un consumo adecuado del alimento ayudard a mejorar las funciones
inmunolodgicas y la resistencia.

Algunas vitaminas y minerales, y un balance nutricional total influyen en la funcién inmunolégica.

La nutricion también puede influenciar a las barreras fisicas de infeccion como la piel, la boca y los
tejidos).
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