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UNA FIRMA EN CALIFORNIA RETIRA DEL MERCADO PI1ZZAS CONGELADAS DEBIDO A
POSIBLE CONTAMINACION CON MATERIA EXTRANA

WASHINGTON, el 23 de abril del 2013- Annie’s Homegrown Inc., un establecimiento en Berkeley,
California, retira en forma voluntaria, una cantidad indeterminada de pizzas congeladas debido a que pudieran
estar contaminadas con materia extrafia, y estan sujetos a una retirada por parte de la Administracion de Drogas
y Alimentos (FDA), segln fuera anunciado hoy por el Servicio de Inocuidad e Inspeccion de los Alimentos
(FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA, por sus siglas
en inglés).

Todas las variedades de productos de “Annies’s Homegrown RISING CRUST FROZEN PIZZA” con
una fecha “Best By” que incluye y estan entre “09Jan13” y “14Sep13”.

Los siguientes productos estan bajo la lista de retirada (los nombres de los productos estdn mencionados
en inglés):[ vea la etigueta ]

23.6-0z. Organic Pepperoni Pizza, UPC code 0 13562 20000 9
25.4-0z. Organic Pepperoni Pizza, UPC code 0 13562 20002 3
22.6-0z. Pepperoni Pizza, UPC code 0 13562 20006 1

23.1-0z. BBQ Recipe Chicken Pizza, UPC code 0 13562 20009 2

Cada paquete de producto resefiado arriba tiene un nimero de establecimiento “EST. 5699”7, “EST.
15815B”, “P-5699” 6 “P-15815B” rociado en tinta en la solapa superior del panel lateral del carton. En adicion,
los siguientes productos estan sujetos a una retirada por parte del FDA:

e 23.5-0z. Organic Four Cheese Pizza, UPC code 0 13562 20001 6
e 22.5-0z. Four Cheese Pizza, UPC code 0 13562 20007 8
e 25-0z. Organic Spinach and Mushroom Pizza, UPC code 0 13562 20005 4

El problema fue descubierto cuando fragmentos de metal fueron detectados visualmente en la harina 'y la
mezcla de pizza en una facilidad de produccion de masa . El problema se relaciona a una malla metalica
defectuosa en un molino de harina de un suplidor. Algunos fragmentos de alambre son muy pequefios para ser
detectados por detectores de metales industriales estandares, por lo que es posible que fragmentos se hayan
alojado en alguna pizza terminada. Ni el FSIS, el FDA o la compafiia han recibido reportes adversos de
reacciones asociadas con el consumo de estos productos.

El FSIS conduce rutinariamante cotejos de efectividad para verificar que las firmas que retiran los productos
notifiquen a sus consumidoressobre la misma y de que se estan tomando los pasos para asegurarse de que el producto
ya no esté disponible a los consumidores.


http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_025_2012_Release/index.asp#label

Los consumidores con preguntas sobre esta retirada deben contactar a la linea caliente de Annie’s
Homegrown Pizza al (888) 825-6720. Los medios de comunicacion con preguntas respecto a la retirada deben
contactar a Donald C. Cutler, de Kekst & Company en representacién de Annie’s al (415) 825-6720. Los
medios de comunicacion con preguntas sobre esta retirada deben contactar a Donald C. Cutler, de Kekst &
Company, actuando en representacion de Annie’s al (415) 852-3903.
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Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en inglés, 24 horas
al dia, a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Preguntele a Karen”), visitando Askkaren.gov o la Linea
de Informacion gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-888-674-6854, que esté disponible en inglésy en
espafiol y que puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). También usted
puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al dia.

¢Preguntas acerca de la
Inocuidad de los Alimentos?
iPreguntele a Karen!
Sistema de respuestas
automatizado del FSIS puede
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la inocuidad de los alimentos
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_ Siga el FSIS en "Twitter" en
www.fsis.usda.gov  twitter.com/usdafoodsafety

NOTA: Visite la pagina electronica del Servicio de Inocuidad e Inspeccién de Alimentos,
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra informacion.

Clasificaciones de Retiradas del USDA

Retirada Clase | Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde
existe una probabilidad razonable que el uso del producto causara
consecuencias serias, adversas a la salud, o la muerte.
Retirada Clase Il Esta es una situacion que presenta un peligro hacia la salud donde
existe una probabilidad remota que el uso del producto cause
consecuencias adversas a la salud.

Retirada Clase Il1 Esta es una situacion donde el uso del producto no causara
consecuencias adversas a la salud.
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