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CHAPITRE 4 
ATTRIBUTION DE CATÉGORIE ET DE GENRE 

GÉNÉRALITÉS  

 L’attribution de catégorie et de genre constate l’identité de la boisson maltée 
étiquetée quant à sa catégorie et/ou catégorie et genre. 
  L’attribution de catégorie et de genre est basée sur la reconnaissance par la 

profession des caractéristiques généralement attribuées à une catégorie 
specifique et/ou catégorie et type de boisson maltée 

 
ATTRIBUTION DE CATÉGORIE ET DE GENRE 

 La très large classification générale de « Boisson Maltée » est suffisante comme 
attribution de catégorie et de genre 

OU 

 La plus spécifique CATÉGORIE de boisson maltée, c’est à dire, « Ale », est 
suffisante comme attribution de catégorie et de genre 

OU 

 La CATÉGORIE encore plus spécifique de boisson maltée, c’est à dire « Bière 
Indienne Blonde » est suffisante comme attribution de catégorie et de genre 

 
REMARQUE: Sur les pages suivantes vous trouverez trois diagrammes: 

Le premier diagramme fournit une définition de la classification générale 
« boisson maltée » 

Le second diagramme liste et définit de façon très large les catégories de 
boissons maltées. Les catégories qui sont suffisantes comme attribution de 
catégorie et de genre sont annotées 

La troisième catégorie liste et fournit un descriptif très général d’un certain 
nombre de catégories de boissons maltées. Les spécificités qui sont suffisantes 
comme attributions de catégorie et de genre seront annotées 
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DÉFINITION D’UNE BOISSON MALTÉE 
 

CLASSIFICATION GÉNÉRALE DEFINITION 
BOISSON MALTÉE1 Une boisson alcoolisée ou non alcoolisée faite à partir 

de la fermentation d’une infusion ou d’une décoction 
ou d’un combiné des deux, dans une eau brassée 
potable, de:  

• Orge maltée ne comprenant pas moins de 25% 
du poids total en ingrédients fermentables 

• cônes de houblon (ou certaines parties ou 
produits dérivés) d’une quantité équivalente à 7,5 
livres (3,25 kg) pour 100 tonneaux (3100 gallons = 
11.733,50 litres) de boisson maltée finie 

 
ET, avec ou sans 

• d’autres céréales maltées 

• céréales sans malt ou préparées 

• autres glucides (ou produits préparés de même 
origine)  

• dioxyde de carbone 

• autres produits sains convenant à la 
consommation humaine  

 
¹ Suffisant comme attribution de catégorie et de genre 
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CATÉGORIES DE BOISSONS MALTÉES 

 
CATEGORIE  DÉFINITION GENERALE  
ALE¹  Boisson maltée fermentée à une température assez élevée 

contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume possédant les 
caractéristiques attribuées à et généralement, conforme à la 
reconnaissance par la profession du terme « ALE » 

BIÈRE¹  Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
possédant les caractéristiques généralement attribuées à et 
conformes à la reconnaissance par la profession du terme 
« BIÈRE » 

BOISSON DE CÉRÉALES Boisson maltée contenant moins de 0,5% d’alcool par volume 
LAGER/ 
BIÈRE BASSE¹  

Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
possédant les caractéristiques généralement attribuées à et 
conformes à la reconnaissance par la profession du terme 
« lager » ou « bière basse »  

SPÉCIALITÉ DE BOISSON MALTÉE2 En règle générale, toute catégorie et/ou type de boisson maltée 
qui contient où est traitée avec (autre que ceux reconnus dans 
les pratiques habituellles de brassage) des éléments aromatisés 
ou des colorants et/ou des mélanges non standard ou des 
traitements ou procédés de fabrication 

LIQUEUR DE MALT¹  Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
possédant les caractéristiques généralement attribuées à et 
conformes à la reconnaissance par la profession du terme 
« liqueur de malt » 

BIÈRE RÉDUITE (à faible teneur d’alcool)¹  Boisson maltée contenant moins de 0,5% d’alcool par volume 
PORTER¹  Boisson maltée fermentée à une assez haute température 

contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume possédant les 
caractéristiques généralement attribuées à et conformes à la 
reconnaissance par la profession du terme « porter » 

STOUT¹  Boisson maltée fermentée à une assez haute température 
contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume possédant les 
caractéristiques généralement attribuées à et conformes à la 
reconnaissance par la profession du terme « stout » 

¹ Suffisante comme attribution de catégorie et de spécification 
² Un nom de produit très significatif et sophistiqué avec un énoncé évoquant la 

composition et le caractère du produit est suffisant comme attribution de catégorie et 
de genre, par exemple « Ale au miel, Ale brassée avec du miel » 
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TYPES DE BOISSONS MALTÉES 

 
TYPE  DESCRIPTION GÉNÉRALE  
ALE AMBRE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE AMÈRE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE BLONDE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE BLONDE INDIENNE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE EXPORT¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE DOREE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE BRUNE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE CRÈME¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
ALE VIN D’ORGE/ALÉ D’ORGE STYLE VIN¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
BAVAROISE² Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
BIÈRE A LA PRESSION¹ Boisson maltée non pasteurisée* contenant 0,5% ou plus d’alcool 

par volume 
BIÈRE AU SEIGLE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume faite 

d’un produit de base fermentable qui consiste d’au moins 55 du 
poids total en seigle malte 

BIÈRE BRUTE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume  
BIÈRE BOCK¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
BIÈRE DE BLE¹  Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume faite à 

partir d’un produit de base fermentable qui consiste d’au moins 
25% du poids total en blé malté  

BIÈRE DE GLACE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume mise 
en surfusion durant le brassage pour constituer des cristaux de 
glace 

BIÈRE EXPORT¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume  
DORTMUND/DORTMUNDER² Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
FONCÉE ET BRONZEE³ Produit contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume composé de 

deux catégories de boissons maltées 
KULMBACHER² Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
LAGER AMBRE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
LAGER DORÉE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
MOITIÉ–MOITIÉ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 

composé de parts égales de deux catégories de boissons maltées 
MUNICH/ MUNCHNER² Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
PILS Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 

PILSEN/PILSENER/PILSNER Boisson maltée produite en république tchèque contenant 0,5% ou 
plus d’alcool par volume 

SALVATOR² Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 
d’alcool par volume 

STOCK ALE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
STOUT CREME¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
STOUT IMPÉRIALE¹ Boisson maltée contenant 0,5% ou plus d’alcool par volume 
VIENNA²  Boisson maltée produite en Autriche contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
WEIN/WEINER²  Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
WURTZBURGER²  Boisson maltée produite en Allemagne contenant 0,5% ou plus 

d’alcool par volume 
 
 

* La bière pasteurisée ne peut être décrite comme « PRESSION » que lorsque la 
bière est empaquetée dans des conteneurs d’un gallon (3,785 litres) ou plus, dont 
le contenu doit être tiré par l’intermédiaire d’un robinet de mise en perce, d’un 
robinet ou tout autre appareil similaire. 
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En dehors de cette exception, la bière pasteurisée ne peut pas être décrite comme 
« PRESSION ». Cependant, la bière pasteurisée peut être décrite comme 
« PRESSION BRASSÉE », « PRESSION GOÛT BIERE », etc., À CONDITION 
QUE le fait que la bière soit pasteurisée soit aussi mentionné sur l’étiquette.  

¹ Suffisant comme attribution de categorie et de genre. 

² Suffisante comme attribution de categorie et de genre. Pour les Bavaroises, 
Dormunt/Dotmunder, Salvator, Wein/Weiner, Wurtzburger produites en dehors de 
l’Allemagne ou la Vienna produite en dehors d’Autriche, l’attribution de catégorie et 
de genre « Bavaroise », Dortmund etc. doit inclure le mot « genre » ou 
« Américaine » ou tout autre adjectif ou énoncé (par exemple, « Brassée aux 
USA ») indiquant le lieu réel de production. 

³ L’attribution de catégorie et de genre comprend les noms des deux categories de 
boissons maltees complementaires comme dans « Foncée et Bronzée, Stout et 
Ale ». 
REMARQUE: Le pourcentage de chaque catégorie doit aussi être apparent si une 
de ces catégories représente moins de 40% du volume de la boisson maltée, soit 
par exemple, « Foncée et Bronzée », 70% Stout et 30% Ale. 

L’attribution de catégorie et de genre comprend les noms des deux catégories de 
boissons maltées complémentaires comme dans ‘Moitié-Moitié Porter et Stout’. 

Insuffisante comme attribution de catégorie et de genre. « Boisson maltée » 
« Bière », « Lager », or « Bière Lager » doivent apparaître comme attribution de 
catégorie et de genre. 

Insuffisante comme attribution de catégorie et de genre pour les 
Pilsen/Pilsener/Pilsner produites en république tchèque ou aux USA ou l’attribution 
de catégorie et de genre doit inclure le mot « genre » ou « Française » ou tout autre 
adjectif ou énoncé, (par exemple, « Brassée en France ») indiquant le lieu réel de 
production. 
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