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Una firma de Minnesota retira del mercado productos de carne molida de res 
debido a la posibilidad de estar contaminados con E.coli 0157:H7. 
 
Washington, el 12 de enero del 2008 - Rochester Meat Company una firma de Rochester Minnesota,  
retira en forma voluntaria aproximadamente188, 000 libras de  productos de carne molida porque  podrían 
estar contaminados con E. coli O157:H7, anuncio hoy el Servicio de Inocuidad e Inspección de los 
Alimentos (FSIS, por sus siglas en inglés) del Departamento de Agricultura de los EE.UU. (USDA, por 
sus siglas en inglés). 
 
El problema fue descubierto a través de una investigación iniciada por el Departamento de Salud y 
Servicios a la Familia de Wisconsin  y el Departamento de Salud pública de California, de cinco casos de 
enfermedades en Wisconsin y de un caso de enfermedad en California. 
Cualquier persona que esta sintiendo algún síntoma de enfermedad debe contactar a un medico. 
 
Los productos de carne molida que están llamados a retiro fueron producidos el 30 de Octubre de 2007 y 
el 6 de Nov del 2007. Los productos que están bajo la retirada fueron enviados a distribuidores a nivel 
nacional para luego estos distribuirlos a restaurantes e instituciones con servicios de alimentos   Estos 
productos no están disponibles para la  venta a los consumidores  en los almacenes al detalle. 
 
Los siguientes productos están bajo la lista de retirada: (los nombres le los productos están mencionados 

en Ingles). 
 
      •    10-pound boxes of “SEASONED BEEF BULK” bearing a product number of “09068,” as well  

as an eight-digit lot number beginning with “730314.” 
 

• 10-pound boxes of “100% PURE BEEF PATTIES” bearing a product number of “09071,” as well 
as an eight-digit a lot number beginning with “731013.” 

 
• 15-pound boxes of “CHEYENNE SEASONED BEEF PATTIES” bearing a product number of 

“12017” or “12018,” as well as an eight-digit lot number beginning with “730314.” 
 

• 10-, 15- and 20-pound boxes of “100% PURE GROUND BEEF PATTIES” bearing a product 



number of “1340,” “127533,” “135724,” “158843” or “158852,” as well as an eight-digit lot 
number beginning with “731013” or “731014. 

 
• 10-pound boxes of “100% PURE GROUND CHUCK BEEF PATTIES” bearing a product  

number of “158898,” as well as an eight-digit lot number beginning with          “731014.” 
  

• 10-, 15- and 25-pound boxes of “100% PURE GROUND BEEF CHUCK PATTIES” bearing a 
product number of “85227,” “227806,” “407823,” “407830,” “407840,” “417841” or “437531,” as 
well as an eight-digit lot number beginning with “730314,” “731013,” or “731014.” 

  
• 10-pound boxes of “OUR HOMESTYLE 100% PURE GROUND BEEF PATTIES” bearing a 

product number of “208033,” as well as an eight-digit lot number beginning with “731014.” 
 

• 15-pound boxes of “SEASONED BEEF PATTIES” bearing a product number of “357835,” as 
well as an eight-digit lot number beginning with “730314.” 

 
• 15- and 15.3-pound boxes of “USDA CHOICE OR HIGHER 100% PURE GROUND BEEF 

PATTIES” bearing a product number of “437507” or “437521,” as well as an eight-digit lot 
number beginning with “730314,” “731013,” or “731014.” 

 
• 15-pound boxes of “USDA CHOICE OR HIGHER GROUND BEEF CHUCK PATTIES” bearing 

a product number of “437822,” as well as an eight-digit lot number beginning with “731014.”  
 
Cada caja tiene el número de establecimiento “EST. 8999” dentro de la marca de inspección del USDA. 
 
Los consumidores y la prensa con preguntas sobre la retirada deben contactar al gerente de control de 
calidad de la compañía, Michelle Risius al (507) 529-4759. 
 
El E.coli O157:H7 es una bacteria potencialmente letal que puede causar diarrea con sangre y 
deshidratación. Los muy jóvenes, las personas de edad avanzada y las personas con el sistema 
inmunológico débil están más susceptibles a intoxicaciones alimentarías.  
 
Los consumidores con preguntas sobre la inocuidad alimentaría pueden hacer preguntas en inglés a 
nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Pregúntele a Karen”), disponible 24 horas, visitando  
www.askkaren.gov.  La Línea de información gratis sobre Carnes y Aves del USDA, 1-899- 674-6854, 
esta disponible en Ingles y español y puede ser contactada de lunes a viernes, entre 10A.M. a  4 P.M. (hora 
del este). También puede escuchar mensajes grabados sobre inocuidad alimentaría disponibles 24 horas al 
día.  
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http://www.askkaren.gov/


NOTA: Visite la página electrónica del Servicio de Inocuidad e Inspección de Alimentos, 
http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/ para acceso a los comunicados de prensa u otra información.  
 

Clasificaciones de Retiradas del USDA 
 

Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 
donde existe una probabilidad razonable que el uso del 
producto causará consecuencias serias, adversas a la salud, o 
la muerte. 

Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 
donde existe una probabilidad remota que el uso del producto 
cause consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 

 
 

 
 
 

http://www.fsis.usda.gov/Fsis_Recalls/

